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Ofenfrischer S.chweiﬁebraten 15,50 Rumpsteak vom Grill (1Rohgewicht 220g)

mit LandbiersoRe und KloRBen,..1 medium gebraten
; . wahlweise .
Blaue Zipfel 12,50 - mit Krauterbutter S
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im rustikalen Burger Bun, Schokobecheri., 8,70 e
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Zusatzstoffe: 1 Farbstdff 2 Konservierungsstoff, 3 Antioxidationsmittel, &Geschma;ksverstarker 5 geschwefelt, 6geschwarzt;7 Phosphat,SMlIche|we|B 9 koffeinhaltig, 10 chlnlnﬁsltlg - 'r"-' i
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